
Los m
ejores vinos de 

C
astilla y León en 2

0
0
6
 

M
ARCA 

TIPO 
AN AD A 

DO 
PUNTOS 

PAG 

96 puntos 

PINGUS 
Tinto prem

ium
 

2003 
RD 

96 
77 

VEGA SlClLlA UNlCO 
Tinto gran reserva 

1995 
RD 

96 
105 

95 puntos 

AALTO PS 
Tinto 30 m

eses barrica 
2001 

RD 
95 

64 

M
ALLEOLUS DE SANCHOM

ARTIN 
Tinto prem

ium
 

2002 
RD 

95 
73 

VALBUENA 5' 
Tinto prem

ium
 

2001 
RD 

95 
81 

VINA SASTRE PESUS 
Tinto prem

ium
 

2003 
RD 

95 
84 

94 puntos 

BEM
BIBRE 

Tinto 15 m
eses barrica 

2003 
BI 

94 
33 

ALFASPIGA 
Tinto 12 m

eses barrica 
2003 

RD 
94 

64 

CARMELO RODERO VINAS DE VALTARRENA Tinto prernium
 

1998 
RD 

94 
67 

. 

MATARROMERA PRESTIGIO LAS SOLANAS Tinto prem
ium

 
2001 

RO 
94 

74 

PAGO DE CARRAOVEJAS 
Tinto reserva 

2001 
RD 

94 
100 

VEGA SlClLlA RV ESPECIAL 
Tinto reserva 

RD 
94 

103 

VT DE VALTRAVIESO 
Tinto Vend. Selec. 

- 
2003 

RD 
94 

84 

M
ARCA 

TIPO 
AÑADA 

DO 
PUNTOS 

PAG 

93 puntos 

ABADIA RETUERTA PAGO NEGRALADA 
Tinto prem

ium
 

2002 
VT CyL 

93 
150 

BRUÑAL 
Tinto barrica 

2003 
VC Arribes 

93 
157 

DOM
INIO DE ATAUTA VALDEGATILES 

Tinto barrica prem
ium

 
2003 

RD 
93 

70 

M
AURO VENDIM

IA SELECCIONADA 
Tinto prem

ium
 

2001 
VTCyL 

93 
152 

PAGO DE LOS CAPELLANES EL PICON 
Tinto prem

ium
 

1999 
RD 

93 
76 

PlNTlA 
Tinto barrica 

2003 
TO 

93 
136 

VALSOTILLO VEND. SELECCIONADA 
Tinto reserva 

2001 
RD 

93 
103 

92 puntos 

AALTO 
Tinto prem

ium
 

2002 
RD 

92 
63 

ALlON 
Tinto barrica 

2002 
RD 

92 
65 

BELONDRADE Y LURTON 
BI barrica 

2004 
RU 

118 
92 -
 

DOM
INIO DE ATAUTA LA M

ALA 
Tinto barrica prem

ium
 

2003 
RD 

92 
69 

ESTANCIA PIEDRA PAREDINAS 
Tinto 18 m

eses barrica 
2001 

TO 
92 

133 

LOPEZ CRISTOBAL 
Tinto reserva 

2001 
RD 

92 
99 

M
lRAT 

Tinto reserva 
2001 

RD 
92 

99 

M
ONTECASTRO Y LLANAHERM

OSA 
Tinto 17 m

eses barrica 
2003 

RD 
92 

75 

PACIENCIA 
Tinto prem

ium
 

2003 
TO 

92 
136 

PEGAS0 BARRANCOS DE PIZARRA 
Tinto barrica 

1999 
VT CyL 

92 
153 

QUINTA SARDONIA 
Tinto barrica 

2003 
VT CyL 

92 
154 

VALDELOSFRAILES PAGO LAS COSTANAS 
Tinto prem

ium
 

2000 
CI 

92 
47 

VALTUILLE 
Tinto prem

ium
 

2001 
BI 

92 
35 

VINAS DEL CENIT 
Tinto barrica 

2003 
VC ZA 

92 
163 

BERLANGAS
Resaltado

BERLANGAS
Resaltado



. illi 
E

 A
ño de fundación: 1995. 

LB) D
O

M
IN

IO
 D

E
 P

IN
G

U
S

.A
partado de 

C
orreos 93.47300 P

eñafiel (V
alladolid) 

1 l 
E

nólogo: P
eter Sisseck 

L
 +34 639 833854 1 983 680189. 

Fax +34 983 484020 
P

roduccion m
edia: 40.000 1. 

N
" de barricas: 120. R

oble: francés 
V

iñedo: 5 has. 

1
1

 
Venta: N

acional: 10%
. E

xportación: 90%
 

P
inna F

idelis 
851 I 00 

2003 
P

 Tinto roble 
5,4 £

 

Fina nariz con m
aderas elegantes 

(caram
elo, 

caja de puro) y 
m

ucha fruta negra. En 
boca 

potente, carnoso. Le falta todavía algo m
ás de 

arm
0nía.A

 parte de eso tiene todo lo que uno 
puede esperar de un tinto roble. 
V

ariedades: 100%
 Tem

pranillo. 
E

 A
ño de fundación: 2002. 

IB
) P

IN
N

A
 FID

ELIS. C
tra. C

am
ino Llanillos, sin. 

47300 P
eñafiel (V

alladolid) 
Pers. contacto: G

abriel A
lonso R

esina 
E

nólogo: R
afael R

ubio de la Iglesia 
L
 +34 983 878034. Fax +34 983 878035 

@
 info@

pinnafidelis.com
 

w
w

w
.pinnafidelis.com

 
P

roducción m
edia: 850.000 kg. 

B
arricas: 1.600. R

oble: am
ericano y francés 

V
iñedo: 225 has. 

Venta: N
acional: 95%

. E
xportación: 5%

 

P
radoR

ey 
851 I 00 

2004 
S
 Tinto roble 

E
xcelente roble, con m

ucho regaliz, notas de 
arándano. m

ora y notas de caram
elo. En boca 

potente, disciplinado, expresivo. Buena persis- 
tencia. 
V

ariedades:Tinta Fina, C
abernet S

auvignon (3%
) 

y M
erlot (2%

). 
E

 A
ño de fundación: 1996. 

(B
) RE

A
L S

ITIO
 D

E
V

E
N

TO
S

ILLA
. C

tra. 
A

randa - Palencia, km
. 10. 

9443 G
um

iel de M
ercado (B

urgos) 
Pers. contacto: Eva C

astro 
E

nó1ogo:A
ngel Luis M

argüello 
L
 +34 947 546900. 

Fax +34 947 546999 

P
radoR

ey E
lite 

901 I 00 
200 1 

P
 Tinto prem

ium
 

M
adurez y potencia en nariz, nueces, carne roja, 

parrilla,flor azul y regalices. P
otencia y elegancia 

se funden en una boca com
pleja en la que des- 

tacan notas de corteza de pan, carne a la brasa 
y m

inerales. 
V

ariedades:Tinto Fino (12 m
eses roble am

eri- 
cano y 6 m

eses en conos de roble francés) 
E

 A
ño de fundación: 1996. 

(B
) RE

A
L S

ITIO
 D

E
V

E
N

TO
S

ILLA
. C

tra. 
A

randa - P
alencia, km

. 10. 
9443 G

um
iel de M

ercado (B
urgos) 

Pers. contacto: Eva C
astro 

E
nó1ogo:A

ngel Luis M
argüello 

L
 +34 947 546900. Fax +34 947 546999 

@
 bodega@

pradorey.com
 

3
 w

w
w

.pradorey.com
 

P
roducción m

edia: 2.000.000 1. 
N

o
 de barricas: 6.000. R

oble: am
ericano 80%

 y 
10 conos de roble francés 
V

iñedo: 520 has. 
V

enta: N
acional: 70%

. E
xportación: 30%

 

P
rotos S

elección 0
1

 
901100 

200 1 
P

 Tinto prem
ium

 

Lim
pio, fresco y expresivo en nariz, fruta roja, 

café, canela, vainilla y bastantes tuestes. P
arece 

un vino chapado a la antigua pero con un color 
y una franqueza m

oderna. En boca m
uy intenso, 

el paso de boca todavia resulta algo áspero, 
pero los taninos que despuntan son de calidad 
y ayudarán a darle una buen potencial de enve- 
jecim

iento. Para guardar. 
V

ariedades:Tinto Fino. 
E

 A
ño de fundación: 1927. 

(B
))P

R
O

TO
S

 B
O

D
E

G
A

 R
IBER

A D
U

E
R

O
 D

E
 

P
E

N
A

FIE
L. C

I Bodegas P
rotos, 24-28. 

47300 P
eñafiel (V

alladolid) 
P

ers. contacto: R
aúl C

hicote 
E

nólogo: José C
arlos G

uzm
án 

L
 +34 983 87801 l. Fax +34 983 8780 12 

@
 bodega@

bodegasprotos.com
 

3
 w

w
w

.bodegasprotos.com
 

P
roducción m

edia: 3.000.000 1. 
B

arricas: 8.500. R
oble: francés y am

ericano 
V

iñedo: 375 has. (socios) 100 de la sociedad 
V

enta: N
acional: 70%

. E
xportación: 30%

 

@
 bodega@

pradorey.com
 

3
 w

w
w

.pradorey.com
 

R
ento 

851 1 O0 

P
roducción m

edia: 2.000.000 1. 
2002 

P
 Tinto 18 m

eses roble 
29 £

 
N

" de barricas: 6.000. 
N

ariz bastante desarrollada, con fruta casi sobre- 
R

oble: am
ericano 80%

 y 
10 conos de 

roble 
m

adura. En boca es equilibrado, algo delgado y 
francés. 

con m
uchos recuerdos de coco en el final. 

V
iñedo: 520 has. 

V
ariedades:Tinta Fina 100%

. 
Venta: N

acional: 70%
. E

xportación: 30%
 

B
otellas: 20.000. 

E
 I

I
 RE

N
A

C
IM

IE
N

TO
 D

E
 O

LIV
A

R
E

S
. 

C
I Santa M

aría, 36. 
47359 O

livares de D
uero (V

alladolid) 
P

ers. contacto:]avierV
alenzuela 

E
nólogo: Félix G

onzalez 
L
 +34 983 107100. Fax +34 983 107104 

@
 m

atarrom
era@

m
atarrom

era.es 
3
 w

w
w

.m
atarrom

era.es 
P

roducción m
edia: 20.000 botellas 

N
o

 de barricas: 100. R
oble: 50%

 francés y 50%
 

am
ericano 

V
iñedo: 50 has. Pago de las Solanas 

V
enta: N

acional: 70%
. E

xportación: 30%
 

R
esalte V

endim
ia 

S
eleccionada 

881 I 00 
2003 

P
 Tinto (2 m

eses roble)7,25 £
 

R
icas notas de frutillos rojos frescos; luego tofe 

y m
inerales. En boca jugoso,fresco,vibrante,con 

un final dom
inado suavem

ente 
por notas de 

carbón y torrefactos. 
V

ariedades:Tem
pranillo. 

E
 A

ño de fundación: 2000. 
(B

) RESALTE D
E

 PEN
AFIEL. 

C
tra.V

alladolid - 
S

oria, N
- 122, km

. 3 12. 
47300 P

adilla de D
uero - P

eñafiel (V
alladolid) 

P
ers. contacto: Jesús H

erranz 
D

irector técnico: Jesús H
erranz 

E
nólogo: Jesús H

erranz R
uano 

L
 +34 983 878 1 60. Fax +34 983 88060 1 

@
 info@

resalte.com
 

Jiii w
w

w
.resalte.com

 
P

roducción m
edia: 250.000 1. 

N
" de barricas: 1.600. R

oble: 70%
 francés y 30%

 
am

ericano 
Venta: N

acional: 60%
. E

xportación: 40%
 

R
esalte 

V
endim

ia S
eleccionada 

901100 
2004 

P
 Tinto (2 m

eses roble) 

Intensa nariz frutal, grosellas, ciruela y m
ucha 

cereza. Luego suaves n
o
s
 de asfalto y pim

ien- 
ta negra. En boca jugoso. potente. con energla y 
persistencia. 
V

ariedades:Tem
pranillo. 

E
 A

ño de fundación: 2000. 
(B

I R
ESALTE D

E
 PEN

AFIEL. C
tra.V

alladolid - 
S

oria, N
- 122, km

. 3 12. 
47300 P

adilla de D
uero - P

eñafiel (V
alladolid) 

L
 +34 983 878160. Fax +34 983 88060 1 

S
eñorío de B

renda 
881 I 00 

2004 
P

 Tinto roble 
5 £

 

N
ariz bien definida que com

bina frescura y pro- 
fundidad frutal. Fruto de hueso y frutillos del 

bosque sobre un fondo floral m
uy apetitoso. La 

O
 

boca tiene una fuerza agradable pero fresca que 
L
 

invita a un trago largo. Final conseguido con 
Q

) 
toques de regaliz y tierra húm

eda que satisface 
3
 

por su buena persistencia. 
V

ariedades:Tem
pranillo. 

n
 

E
 A

ño de fundación: 200 1. 
- 

(B
l D

IE
Z LLO

R
E

N
TE

. C
tra. C

ircunvalación, s/n. 
Q

) 
9300 R

oa (B
urgos) 

'E
I 

Pers. contacto: R
am

ón D
iez Llorente 

c
1
 

E
nólogo: Sandra A

yuso 
\Y

 
L
 

L
 +34 6 15 29303 l. Fax +34 947 54034 1 

@
 bodegas@

diezllorente.com
 

aa 
Jiii w

w
w

.bodegasdiezllorente.com
 

S
 

m- 

P
roducción m

edia: 130.000 1. 
N

o
 de barricas: 200. R

oble: am
ericano y francés 

E
 

V
iñedo: 50 has. 

V
enta: N

acional: 72%
. E

xportación: 28%
 

S
eñorío de N

ava 
831 I 00 

2003 
P

T
into roble (6 m

eses) 

El bouquet está balanceando entre verdor y 
vegetales del C

abernet y buena fruta roja de la 
Tem

pranillo. En boca ligero. 
V

ariedades: 85%
Tinta del País y 15%

 C
abernet. 

E
 A

ño de fundación: 1986. 
(811 S

E
N

O
R

IO
 DE

 N
A

V
A

. C
tra.V

alladolid a 
S

oria, 62.93 18 N
ava de R

oa (B
urgos) 

Pers. contacto:A
ntonio S

egurado 
D

irector técnico:A
lberto A

jona C
hasco 

E
nólogo:A

lberto A
jona C

hasco 
L
 +34 987 209712. Fax +34 987 209800 

@
 snava@

senoriodenava.es 
3
 w

w
w

.senoriodenava.es 
P

roducción m
edia: 1.800.000 1. 

B
arricas: 3.046. R

oble: am
ericano y francés 

V
iñedo: 120 has. 

V
enta: N

acional: 87%
. E

xportación: 13%
 

S
piga 

911100 
2002 

P
 Tinto 12 m

eses roble 
18 £

 
; I 1 

D
e buen color azul-negro, im

presiona con un 
bouquet intenso de bayas negras, tinta, notas de 

"i 
ferm

entación y uva tinta pura. La m
adera es fra- 

. 
, 

gante, sin em
bargo en la boca casi no se m

ani- 
fiesta por la opulencia de los taninos frutales y 
la concentración y jugosidad que ostenta en el 
paladar. Largo e intenso final. 
V

ariedadexTinto Fino. 
11 

B
otellas: 30.000. 

~ 
E

 A
ño de fundación: 1977. 

IB
) O

. FO
U

R
N

IE
R

. C
am

ino del Pinar, sln. 
93 16 B

erlangas de R
oa (B

urgos) 
P

ers. contacto: M
arian S

antam
aría 

'1 ' ! 
E

nólogo: José Spisso 
L
 +34 947 533006. Fax +34 947 533010 

@
 jm

ortega@
ofournier.com

 

BERLANGAS
Resaltado

BERLANGAS
Resaltado



dos de m
antequilla de nueces. M

uy elegante. 
V

ariedadesTinto fino. 
B

otellas: 79.000. 
E

 A
ño de fundación: 1999. 

Iüii A
A

LTO
. C

tra. P
eñafiel, s/n. 

9300 R
oa (B

urgos) 
Pers. contacto: Javier Zaccagnini 
E

nólogo: M
ariano G

arcía 
L

 +34 947 54078 1. Fax +34 947 540790 
@

 aalto@
aalto.es 

Jí4 w
w

w
.aaíto.es 

P
roducción m

edia: 150.000 1. 
N

o de barricas: 850. R
oble: francés 

V
iñedo: 60 has. 

Venta: N
acional: 40%

. E
xportación: 60%

 

A
alto P

S
 

951100 
200 1 

P
T

inco 30 m
eses roble 

60 £
 

N
ariz m

uy 
com

pleja, con 
presencia de 

una 
intensa flor azul (violeta), carbón ... m

uy am
plio. 

En boca se m
uestra iugoso, potente, pulido y 

con un gran equilibrio. 
V

ariedades:Tinto Fino. 
B

otellas: 9.000. 
E

 A
ño de fundación: 1999. 

(m) AA
LTO

. C
tra. P

eñafiel. 9300 R
oa (B

urgos) 
Pers. contacto: Javier Zaccagnini 
E

nólogo: M
ariano G

arcia 
L

 +34 947 54078 l. Fax +34 947 540790 
@

 aalto@
aalto.es - 9

 ww
w

.aa1to.e~ 

A
badía La A

rroyada 
841 I 00 

2003 
P

T
in

to
 roble (10 m

eses) 

Especias com
o pim

ienta blanca y clavo. hierbas 
arom

áticas com
o 

orégano y tom
illo, y 

fruta 
com

o la ciruela y la cereza picota m
arcan un 

bouquet no exento de finura.Tal vez le falte algo 
de com

plejidad en boca, pero sus com
ponentes 

se ensam
blan con arm

onía y los taninos son de 
calidad. 

E
 A

ño de fundación: 2002. 
lm

l Q
U

E
R

C
U

S
. C

I La Tejera, s/n. 
9350Terradillos de Esgueva (B

urgos) 
Pers. contacto:V

icente M
uñoz 

E
nólogo:V

íctor M
artínez M

ayo 
C

 +34 947 545309. Fax +34 947 545309 
P

roducción m
edia: 70.000 1. 

B
arricas: 60 + 50. R

oble: am
ericano y francés 

V
iñedo: 16 has. 

A
badía S

an Q
uirce 

Finca H
elena 

881 I 00 
200 1 

P
T

in
to

 prem
ium

 
49 £

 

E
legante vino con fruta de una fría elegancia. 

m
uy 

disciplinada, m
inerales y 

cenizas. 
Lineal 

pero aún así elegante y fino. H
abrá que esperar 

todavía. 
V

ariedades:Tinta del País (viñas viejas). 
B

otellas: 3.000. 
E

 A
ño de fundación: 1998. 

lm) IM
PER

IALES. C
tra. M

adrid-lrún, km
. 171. 

9370 G
um

iel de Izán (B
urgos) 

E
nólogo: D

aniel A
guirre 

L
 +34 947 544070. Fax +34 947 525759 

@
 direccion@

bodegasim
periales.com

 
9
 ww

w
.bodegasim

periales.com
 

P
roducción m

edia: 200.000 1. 
N

o
 de barricas: 870. R

oble: francés y am
ericano 

V
iñedo: 21 has. 

V
enta: N

acional: 65%
. E

xportación: 45%
 

A
cón 

851 I 00 
2004 

P
T

in
to

 5 m
eses roble 

5 £
 

E
xpresivo joven criado en m

aderas excelentes. 
Fina nariz de notas terrosas, com

pota de cirue- 
la y notas de carne roja sobre un lecho de pino. 
En boca jugoso, notas de tofe, cereza confitada, 
chocolate y eucalipto. B

uena potencia con un 
final algo secante. 
V

ariedades:Tem
praniIlo. 

B
otellas: 30000. 

E
 A

ño de fundación: 2004. 
mi A

B
A

D
IA

 D
E

 A
C

O
N

 S.L. C
rta de O

ntangas 
km

 0.400.939 1 C
astrillo de lavega (B

urgos) 
Pers. contacto: José A

ntonio C
arrasco 

E
nólogo:Juan A

yuso 
L

 +34 947 509292. Fax +34 947 508586 
@

 joseantoniocarrasco@
telefonica.net 

P
roducción m

edia: 40.000 1. 
N

o
 de barricas: 120. R

oble: am
ericano y francés 

V
iñedo: 30 has. 

A
lfaspiga 

941 I 00 
2003 

P
 Tinto prem

ium
 

El 
vino 

m
uestra 

opulencia frutal 
y 

taninos 
redondos. U

n vino 
con 

m
ucha jugosidad, un 

perfil m
oderno con una intensa y voluptuosa 

frutosidad (frutillos del bosque) acertadam
ente 

apoyada por una m
adera deliciosa. 

V
ariedadesTinto Fino. 

E
A

ñ
o

 de fundación: 1977. 
Im) O

. FO
U

R
N

IE
R

. C
am

ino del Pinar, s/n. 
93 16 B

erlangas de R
oa (B

urgos) 
Pers. contacto: M

arian S
antam

aría 
E

nólogo:José Spisso 
L

 +34 947 533006. Fax +34 947 533010 
@

 jm
ortega@

ofournier.com
 

-/$ w
w

w
.ofournier.com

 
P

roducción m
edia: 200.000 1. 

N
o

 de barricas: 450. 
R

oble: 80%
 francés y 20%

 am
ericano 

V
iñedo: 50 has. 

V
enta: N

acional: 50%
. E

xportación: 50%
 

A
lión 

921 I 00 
2002 

P
 Tinto roble 

N
ariz intensa, arom

ática, com
pleja, con recuer- 

dos de fruta silvestre y especias;fino y redondo 
en boca, aparecen notas frutales y balsám

icos. 
Ligero, elegante. G

ran y arom
ática persistencia. 

V
ariedadesTinto fino. 

E
 A

ño de fundación: 1991. 
(m) ALIO

N
. C

tra. N
- 122, km

. 3 12.4. P
adilla de 

D
uero.A

ptdo. 73.47300 P
eñafiel (V

alladolid) 
Pers. contacto: M

iguel P
ortugal 

E
nólogo: X

avier Ausás y B
egoña Jovellar 

L
 +34 983 88 1236. Fax +34 983 88 1246 

@
 alion@

bodegasalion.com
 

3
 w

w
w

.bodegasalion.com
 

P
roducción m

edia: 300.000 kgs. 
N

o
 de barricas: 1.000 - 1.200. R

oble: francés 
V

iñedo: 120 has. 
V

enta: 
N

acional: 
50%

 
(clientes 

fijos). 
E

xportación: 50%
 (55 paises) 

A
lto C

ruz 
861 1 O0 

2004 
P

 Tinto roble 

Fresco, frutal y equilibrado. en boca m
uestra un 

tanino 
suave 

y 
recuerdos 

torrefactos. 
C

on 
potencial. 

E
 A

ño de fundación: 2000. 
m
 A

N
T

A
 N

A
TU

R
A

. 
D

irección: C
tra. P

alencia-A
randa de D
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C
ereza picota en sazón, m

uy especiado, toques 
salados. En boca rugoso. 
V

ariedadexTinta Fina. 
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R
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V
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V
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Fruta roja y ciruela. m
osto de uva y un agrada- 

ble toque de hierbas de m
onte. En boca ligero 

aunque se 
están 

luciendo los taninos de 
la 

m
adera. C

ierto toque de ceniza, m
uy hom

ogé- 
L

 
neo sobre el paladar. 
V

ariedades.Tem
~ranillo. 

Q
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N
ariz dom

inada por notas vegetales, pim
entón 

y una ligera sensación de fuego. En boca es de 
peso m

edio, m
uestra taninos discretos y notas 

de fruta roja seca. 
V

ariedadexTinta Fina. C
abernet y M

erlot. 
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A
lgunos vinos destacan por su poderío, otros 

i 
por su elegancia, es 

por ello que hay algunos 
l 

que gustan sim
plem

ente por su conjunto equili- 
brado y arm

ónico, com
o 

el tinto 
roble que 

~ ~ 1; 

seduce por su bouquet de vainilla, nueces con- 
fiadas, tofe y dulces notas de fruta m

adura. Su 
com

portam
iento en boca es pura suavidad y los 

discretos pero finos taninos 
están m

uy bien 
integrados. En su balsám

ico final sorprende con 
toques de gom

inolas y chocolate. 
V

ariedades:Tem
pranillo. 

ImI ITU
R
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P
T

inco 14 m
eses roble 

C
olor m

uy oscuro,casi opaco. En nariz se m
ues- 

tra intenso, com
plejo, con notas m

arcadas de 
roble y m

uy dulzón. En boca es am
plio, sabroso, 

m
aduro,graso y potente; envolvente, con tanino 

graso algo m
arcado aún. M

uy placentero. 

BERLANGAS
Resaltado




