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La Selección de Vinos Mundial de O. Fournier

El éxito del Urban 2007 Maule de O. Fournier en mi cata de vinos del Sur de Chile me empuja a traer a su atención el grupo en expansión O. Fournier con bodegas en España, Argentina y ahora Chile.

Todo el mundo que he conocido que se ha cruzado con la dinamo detrás del Grupo O. Fournier coincide que José Manuel Ortega puede que probablemente sea el productor de vino más trabajador en el mundo. Es casi seguro que hace mas millas aéreas que Michel Rolland saltado entre Ribera del Duero, Mendoza (donde su joven familia está ahora localizada) y Maule, elegido como base de operaciones en Chile para O. Fournier por causa de la gran cantidad de viñedos viejos allí. Un ex banquero basado en Madrid, él se enganchó por el vino con anzuelo, sedal y caña y ahora posee tres prósperas bodegas dedicadas a intentar expresar las condiciones locales tan auténticamente como sea posible.

La primera vez que me crucé con los vinos de O. Fournier en Argentina fue en 2002 cuando su Tempranillo de viñas viejas captó mi atención. Desde entonces Ortega se ha ido moviendo por todo el mundo y ocasionalmente cruzándose con mi línea de visión, algunas veces en St Emilion, algunas en Londres, por lo que he coleccionado las notas de cata siguientes.

Para una compañía tan joven, han obtenido una impresionante cantidad de premios incluyendo: Mejor Vino Argentino en el International Wine Challenge con su Alfa Crux Blend 2001, Mejor Vino Español en el Japan Wine Challenge con el Spiga 2004 y Mejor Vino Blanco Chileno en la Guía “Mujer y Vino”. Pero el éxito más importante”, como Ortega lo ve, “es haber conseguido juntar un grupo excepcional de colaboradores en los tres países, no solo desde el punto de vista profesional pero principalmente desde el punto de vista personal. Ellos han tenido que trabajar extremadamente duro y sufrir muchas adversidades (principalmente financieras) y todavía han conseguido crear algo muy especial. Estoy muy agradecido por su trabajo y confianza en mí y en el proyecto.”

En 2007 empezaron a utilizar cubas de roble para fermentación en España y Argentina. En Mendoza, Argentina, son probablemente más conocidos por su Restaurante Urban que por sus vinos. En Ribera del Duero son propietarios de 65 ha de viñedos en Berlangas- una propiedad inusualmente significativa en esta región que ha visto tantas bodegas establecidas sin los viñedos para ofrecerles uva, junto con un contrato para unas 38 ha adicionales en la altamente apreciada zona de La Horra. De acuerdo con www.ofournier.com, quieren eventualmente tener operaciones en Rioja y el Valle del Douro también. Los importadores en el Reino Unido y Estados Unidos son respectivamente, Seckford y Jorge Ordoñez.

Una palabra sobre nomenclatura. Los vinos de Fournier tienen todos nombres de estrellas. Alfa Crux es el vino top de Mendoza, realizado a partir de una selección hecha a los 8-9 meses después de cosecha. Bcrux es el segundo vino, elaborado también con viñedos por lo menos de 30 años de edad pero diseñado para que evolucione más rápido que el Alfa Crux.

Catados en Londres 15 Nov 2007:

BLANCOS

16,5
 O. Fournier, B Crux Sauvignon Blanc 2007 Uco Valley Mendoza Beber 2007-08 Vendido principalmente en el Reino Unido – especialmente en los restaurante del Gaucho Grill – y elaborado de viñedos de 14 años. Nariz fuertemente mineral. Golpe de hierba verde fresca Bueno y ya para beber pero con una pequeña astringencia en el final. 13,5%

16   O. Fournier, Centauri Sauvignon Blanc 2007 Leyda  Beber 2007-08

Primera cosecha. Han comprado una propiedad cerca de Casa Marín que debería producir en 2010. Esta primera cosecha es de uvas compradas. Viñas de 9 años. Marino, casi con aromas salados, y con fruta menos obvia que la versión argentina de Fournier. Un poco duro. 13,4%

17   O. Fournier, Urban Uco Torrontés 2007 Salta  Beber 2007-08 

O incluso más? Ya parece más potente que los Sauvignons! Segunda añada. Están intentado adquirir una propiedad a 2.000 metros de altura entre Cafayate y Colomé. Muy fino y ácido – no muy distinto de un buen Viognier. Buena frescura salina en el paladar. Aparentemente por debajo de 5 libras!!! 50.000 botellas elaboradas. No es aceitoso o amargo. Por el momento compran las uvas. Su enólogo lo elabora en Salta. 13%

TINTOS 

15,5   O. Fournier, Urban Ribera 2005 Ribera del Duero  Beber 2008-10 

Bastante color rojo profundo. 4 meses en roble frances y diseñado para beberlo pronto. 4 Alrededor de 7 libras. Muy limpio y un poco fresco. Bastante duro al final. Probablemente aparezca atractivamente refrescante en España. 14.5%

16   O. Fournier, Urban Uco Malbec-Tempranillo 2005 Uco Valley, Mendoza 

Beber 2007-11 

Alrededor de 6 libras. Tres meses en roble. Rojo profundo. Especiado, completo y sabroso. Llena mucho la boca, tiene subida. Bien largo y buen valor. 14,5%

16    O. Fournier, Urban  2007 Maule  Beber 2008-11  

Merlot 80%, Carignan 13%, Cabernet Sauvignon 7%
Muy buena contraetiqueta con muchos detalles a lo Torres, incluyendo la altura del viñedo (300 metros) y añejamiento en barrica (tres meses en barrica de roble francés). Mucho, mucho más complejo y sutil que la mayoría del resto de los vinos : Bravo! Esta es probablemente la última vez que encontrarán este vino de este ambicioso productor a este precio. Vayan a por él! Yo personalmente lo preferiría sin el elemento del Carignan pero es un vino artesanal con armonía real y subida. Sabe tremendamente natural Gran valor  13,5%  £6,50
16    O. Fournier, Spiga 2004 Ribera del Duero  Beber 2009-13 

Nariz compleja. Lleno y opulento. Taninos de la madera mínimamente secantes– Roble 80% francés y 20% americano. Su objetivo es la finura y se enfocan en el mercado inglés. Viñedos de 40 años. Están reduciendo el componente de roble americano. Proporción significativa de roble de Europa del Este en cosechas actuales. £14 14,5%

17,5   O. Fournier, B Crux Tempranillo / Malbec / Merlot 2004 Mendoza   Beber 2008-14 

50:40:10 ratio de las variedades. Maravillosa profundidad de color rojo. Nariz realmente distintiva de los viñedos en parral de 50 años. El enólogo se ha dado cuenta que gran parte de los  mejores vinos vienen de viñedos en parral. Todos los vinos Bcrux tienen que venir de viñedos de al menos 30 años. Muy completo y suave y en este vino la fruta domina fuertemente los taninos de la madera 11 libras. Realmente interesante. Muy sabroso. Buen lift. Final bastante alcohólico. Churrasco y chimichurri por favor.! 14.5%

17+     O. Fournier, Alfa Spiga 2004 Ribera del Duero  Beber 2009-16 

Color rojo muy profundo. 12hl/ha. Todo Tinta del País. Opulento, suave y sedoso. Buen cuero. No dulce pero con textura muy voluptuosa. Saldrá al mercado en el 2008.  14,5%

17++  O. Fournier 2004 Ribera del Duero  Beber 2010-18 

Elaborado en los mejores años (no 2002 0 2003 y probablemente no en 2006). Color profundo brillante a salir en 2009. Nariz cerrrada pero obviamente mucho enterrado allí. Muy opulento y maduro-casi sobremaduro. Muy suave. Se cata como si tuviera más de 14,5%. Final bastante caliente pero enfocado para el mercado americano?  Todavía un poco sin acabar. Un poco bebé todavía. 14.5%

17   O. Fournier, Alfa Crux Tempranillo/Malbec/Merlot 2003 Mendoza  Beber 2009-16 Rojo muy potente pero con un casi pálido ribete púrpura. Muy opulento y sagriento – impacto enorme. Deleitoso y profundo. 50:40:10 corte otra vez. En el mercado desde Oct 2007. Con el Blend buscan la complejidad y con el Malbec la pureza varietal. Algo cálido al final. 100% Tempranillo puede ser demasiado rústico. Bastante bonito… 14.5%

18   O. Fournier Syrah 2002 Mendoza   Beber 2010-18 

Su Syrah top – una prueba en 2002. Viñedo de 42 años. Les gustó tanto que llegó a ser su vino favorito – parral (pérgola) otra vez. Muy suntuoso. Agotado ya. £35. Solo unas 2.000 botellas producidas. Maravillosamente opulento y vistoso. Ligeramente salino pero denso y espeso y bastante vistoso. 14.8%

18+   O. Fournier, Alfa Crux Malbec 2002 Mendoza  Beber 2007-14 

Rojo muy profundo. Fuerte perfume floral.. Extraordinariamente perfumado y justo para beber ahora. Largo y bastante sutil . No muy dulce. Bien hecho! Final seco. Completo e interesante. No muy pesado – elaborado con fruta de La Consulta. Está realmente fabuloso ahora. 14.5%

17,5  O. Fournier, Alfa Crux Malbec 2003 Mendoza  Beber 2009-18

Primer año en la nueva bodega. Fuerte aroma de cerezas negras y pefume. Bastate seco y robusto en el final. Todavía un poco embriónico. Un viñedo (Pedro Gonzalez) viñedo compartido con Trapiche Single Vineyards 2002 y 2003. Final un poco seco. 14.5%

18    O. Fournier, Alfa Crux Malbec 2004 Mendoza  Beber 2010-20 

Color rojo muy oscuro. Aromas bastante de Otoño. Con un toque de borgoña! Me recuerda al tasting de Malbec/pinot noir. Fresco y muy subido. Textura de lija muy fina. Muy limpio. Me encanta pero sospecho que puede ser un poco liviano en Estados Unidos. 14,5%

17.5++   O. Fournier, Alfa Crux Malbec 2005 Mendoza  Beber 2012-22 

Opulento, nariz dulce. Más denso que los otros tres Malbecs. Quizás el más arquetípico Malbec.Muy opulento pero a la vez elegante. Taninos muy finos. Deberá desarrollarse bien. 14,5%

Catados 6 Jul 2006:
16,5   O. Fournier, Urban Roble 2003 Ribera del Duero  Beber 2006-09 

Redondo y fácil. Amaderado y fácil. Largo

15,5   O. Fournier, Blason San Juan 2002 Ribera del Duero  Beber 2007-10 

Ligeramente extraño en la nariz. No tan fresco como el Urban. Final un poco mascado.

16      O. Fournier, Spiga 2002 Ribera del Duero  Beber 2007-12 

Rojo oscuro. Integrado pero un poco confitado : Mucho roble al final y un pocoastrnigente en el medio

15,5   O. Fournier, Alfa Spiga 2003 Ribera del Duero  Beber 2007-10 

Color rojo muy oscuro. Maduro y embreado y muy maduro. Demasiado maduro y amaderado para mí.

16,5   O. Fournier, B Crux 2003 Valle de Uco, Mendoza  Beber 2006-10 

Color rojo oscuro. Redondo, completo y opulento. Un poco chocolate pero más gratificante que el Ribera Spiga. Bastante completo. 60% tempranillo, más Merlot, Malbec y Syrah

17,5   O. Fournier, Alfa Crux 2002 Valle de Uco, Mendoza  Beber 2007-12

Rojo oscuro. Muy sumptuoso y opulento y muy equlibrado. Principalmente Tempranillo 60% Malbec, 35% y Merlot 5%.
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